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WINES FROM STELLENBOSCH

CLEMENT DE LURE- MCC NV

Stellenrust est implanté sur deux des plus beaux terroirs d'Afrique du Sud dans la
région de Stellenbosch : la colline de Bottelary et le « Golden Triangle ».Avec le
projet ArtiSons, Stellenrust propose des vins uniques issus de vielles vignes et vinifiés
de fagon artisanal et naturel.

MCC un vin unique et révolutionnaire en 2010 en Afrique du Sud, ce fit le premier style
crémant reprenant la méthode Cap Classique.
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Afrique du Sud | Stellenbosch Stellenbosch/
Bottelary Hills/Helderberg

Cépage + Chenin Blanc, Chardonnay et Cabernet Franc

Type de cullture : Proche Bio et Nature

iussioue BRUT wers. Terroir :

brs1068 R Vignes de Chenin Blanc de plus de 30 ans sur la colline de Bottelary

.\L'—

avec un sol en granite décomposé. Vignes de Chardonnay de 11 ans sur
un sol sableux. Pour finir, vignes de Cabernet Franc de 17 ans sur granite
décomposé.

Vinification :

Le Chenin Blanc et le Chardonnay sont vendangés a 18 Balling potentiel,
tandis que le Cabernet Franc l'est & 20 Balling. Les grappes sont ensuite
pressées pendant 3 heures. Le Chenin Blanc fermente en cuve avec des
levures indigénes et est conservé sur lies pendant 7 mois. Le
Chardonnay et le Cabernet fermentent en fits de chéne francais de 3e
et 4e génération avec des levures indigénes, puis sont élevés pendant 7
mois sur lies avant d'étre assemblés avec le Chenin Blanc.

Ensuite, une seconde fermentation est effectuée en bouteille pendant 4
STELLENBOSCH semaines. Une fois la fermentation terminée, le vin est élevé pendant 18

000 : mois en bouteilles, avec 3 mois supplémentaires de repos aprés.
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Notes de dégustation :

Au nez, on pergoit des arébmes de fruits rouges, ainsi que de subtiles

Since 1928 : )
Stellenrust_ notes de pomme au four voire de créme brilée. Le palais est frais et
%mw/aé%é croquant avec une belle acidité, et la finale semble légérement beurrée
METHODE CAP CLASSIQUE L <5 et persistante.
SOUTH AFRICA . )
: / Accord Mets et Vin Température | Garde

A déguster pour toute célébration,
mais aussi avec des fruits de mer, 7/10°C 2/3 ans
des huitres aux cranberries ou des

salades fraiches.

CONTINENT DU VIN
Le Pinier - 44690 Chateau Thébaud
02 40 65 62 53 - continentduvinegmail.com

www.continentduvin.fr
L'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
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