
Les raisins proviennent du sud de la Sicile, autour de Riesi, berceau
traditionnel de Nero d’Avola sur des sols calcaires à plus de 250 mètres
d'altitude.

NERO D ’AVOLA
IL MERIDIONE

Italie

Accord Mets et Vin

Sicile

Température

Nero d'Avola

Raisonné et Vegan

Polyvalent et souple, idéal avec
des plats de pâtes à base de

viande ou de sauce tomate, ou
des viandes rouges grillées.

14/16 °C 3/5 ans

L'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Terroir :

Cépage :

Type de culture :

Fermentation traditionnelle à 26-30 °C, macération de 5 à 10 jours, mise
en bouteille jeune, sans vieillissement en fût de chêne.

Vinification :

Un rouge riche et épicé aux arômes de prune et de cerise noire. La
bouche mûre associe de généreuses saveurs de mûre à des notes
savoureuses et légèrement fumées, une pointe de chocolat amer et une
finale tannique.

Notes de dégustation

DOC Sicilia

Garde

CONTINENT DU VIN
Le Pinier - 44690 Château Thébaud

02 40 65 62 53 - continentduvin@gmail.com
www.continentduvin.fr

Le projet Il Meridione- Le Sud- prend sa source en 2003 avec l'objectif pour le
domaine Araldica situé dans le Piémont d'élargir son offre en proposant des vins
d'autres régions Italiennes avec de très bons rapport qualité/prix. Ainsi, Claudio

Manera et Lella Burdese les oenologues d'Araldica assistés par Tony Brown, Master of
wine sourcent des vignobles et travaillent en partenariat avec des vignerons et

notamment en Sicile depuis plus de 20 ans.

Il Meridione Nero d'Avola est produit au Centre- Sud de la Sicile à Riesi dans une
région traditionnelle de production de ce cépage et offre un joli rouge fruité soutenu

par des tannins fins.


