
Vignes plantées en espaliers à 200 à 300 mètres d'altitude dans une zone
vallonnée mais proche de la mer adriatique.

L INEA  70  -  FA LANGHINA
CANTINE FALCONE

Italie

Accord Mets et Vin

Pouilles

Température

Falanghina

Raisonné et proche Bio

Aussi bien sur un poisson, que des
antipasti

8/10 °C 3 ans

L'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Terroir :

Cépage :

Type de culture :

Léger pressurage et fermentation en cuve inox à basse température. Élevage
de 3 mois en bouteille.

Vinification :

Couleur jaune paille clair Nez exprimant des notes florales, d'herbes
aromatiques et de fruits à pulpe jaune. En bouche une très beau vin
aromatique, structuré et sec, aux saveurs fraîches et harmonieuses.

Notes de dégustation

IGT Puglia

Garde
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Cantine Falcone et Tenute di Donna sont situés dans les Pouilles et appartiennent à la
famille Di Donna depuis plusieurs générations. Si la culture de la vigne est séculaire
dans la région, le domaine vinifie lui même depuis une quarantaine d'années et est

devenu rapidement une référence régionale.Une bonne partie des vignes de Cantine
Falcone sont situées en bord de mer près de Foggia au Nord des Pouilles sur des sols

sableux mais aussi sur des collines calcaires entre 200 et 400 mètres d'altitude.

Linea 70- Falanghina offre une belle traduction de ce cépage emblématique de la
Campania et des Pouilles avec des arômes délicat de fleurs et de fenouil avec une

très belle acidité.


