
Les raisins sont issus d' un vignoble à une altitude de 200 à 400
mètres sur sols argilo-calcaire dans les collines de Monferrato au
sud d'Asti.

P I EMONTE  CORTESE
Araldica

Italie

Accord Mets et Vin

Piemont

Température

100 % Cortese

Intégré

Viandes blanches grillées, salades,
poissons blancs et crustacés ou
tout simplement seul en apéritif.

8/10°C 3 ans

Les raisins sont vendangés à la main fin septembre. Fermentation
température contrôlée pendant 30 jours en cuves inox. Élevage
sur lies pendant 3 mois.

Arômes frais de pomme verte et notes de pamplemousse, de
citron vert et de chèvrefeuille. La bouche est légèrement grasse,
mais fraîche et croquante, avec des saveurs d'agrumes, des notes
d'amande.

L'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Terroir :

Cépage :

Type de culture :

Vinification :

Notes de dégustation

Piemonte Cortese DOC

Garde

Araldica est une véritable institution dans le Piémont. Situé en Castel
Boglione au cœur de la région du Barbera d'Asti, Araldica a été fondé

dans les années 50 par Livio Manera et c'est aujourd'hui son fils Claudio
qui est à la tête du domaine. Araldica a la chance de pouvoir offrir les
plus grandes appellations du Piémont : Barbera d'Asti, Moscato d'Asti,

Gavi (Cortese), Barolo et Barbaresco.
Araldica propose ici la cuvée Piemonte DOC en Cortese le grand cépage
blanc de la région du sud d'Asti provenant d'un terroir oscillant entre 250
et 400 mètres d'altitude sur argilo-calcaire. Un Cortese frais, fruité avec

une jolie longueur 
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