
Les raisins sont issus d' un vignoble à une altitude de 200 à 400
mètres sur sols argilo-calcaire dans les collines de Monferrato aux
abords d'Asti.

CROYA-  BARBERA  D 'AST I
Araldica

Italie

Accord Mets et Vin

Piemont

Température

100 % Barbera

Intégré

Avec du Canard à l'orange, du
Boeuf Bourguignon, du Cassoulet 

16°C 3 ans

Les raisins sont vendangés à la main début octobre. Fermentation
traditionnelle entre 25-30°C durant une dizaine de jours en cuves
inox. Une fois la fermentation alcoolique complètement achevée, la
vendange est pressée. Le fermentation malolactique se déroule en
cuve inox. Le vin est enfin transféré dans de grands foudres
traditionnels qui font plus de 10 hl, appelés Botti en italien, pour un
vieillissement d'au moins un an, en foudres de chêne Slovene et
Français.

Belle robe rouge rubis avec des notes de cerise noire avec une
pointe d'épices. En bouche, ce Barbera est mûr et généreux, robuste
et ample, avec des notes intenses de prune et de griotte, équilibrées
par une belle acidité et une trame juteuse.

L'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Terroir :

Cépage :

Type de culture :

Vinification :

Notes de dégustation

Barbera d'Asti DOCG

Garde

Araldica est une véritable institution dans le Piémont. Situé en Castel Boglione
au cœur de la région du Barbera d'Asti, Araldica a été fondé dans les années 50

par Livio Manera et c'est aujourd'hui son fils Claudio qui est à la tête du
domaine. Araldica a la chance de pouvoir offrir les plus grandes appellations du
Piémont : Barbera d'Asti, Moscato d'Asti, Gavi (Cortese), Barolo et Barbaresco.

Araldica propose ici la cuvée Croya en Barbera d'Asti provenant d'un terroir
oscillant entre 250 et 400 mètres d'altitude sur argilo-calcaire. Un Barbera

d'Asti typique de l'appellation !
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