
En provenance des Collines de Monferrato au cœur du
Piémont sur des sols principalement ariglo-calcaire.

MONFERRATO CH IARETO
Ancora

Italie

Accord Mets et Vin

Piemont

Température

Barbera 95 % Pinot Noir 5 %

Raisonné et Végan

Ce vin s'accorde avec des
légumes méditerranéens rôtis,

des viandes blanches et des plats
de pâtes à base de tomates.

8/10°C 3ans

Courte macération préfermentaire sur les peaux à basse
température suivie d'un pressurage doux. Fermentation en
cuve inox à basse température.

Robe rose claire. Arômes vifs de fraise fraîche et de
groseille. En bouche, des notes de fruits rouges mûrs et de
cerise sont équilibrées par une acidité juteuse pour une
finale fraîche et séduisante.

L'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Terroir :

Cépage :

Type de culture :

Vinification :

Notes de dégustation

DOC Monferrato Chiaretto

Garde

Ancora est issu d'un travail effectué par les œnologues d'Adria Vini. Tony
Brown (Master of Wine), Claudio Manera et Lella Burdese en partenariat ici

avec un vigneron du Piémont.

Monferrato Chiareto DOC sur les fameuses collines de Monferrato au cœur du
Piemont. Un rosé très polyvalent à très bon rapport qualité prix.
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