
La région de la Colchagua Valley propose un climat méditerranéen avec
des températures moyennes de 22 °C et de faibles précipitations
(environ 600 mm) mais surtout une oscillation de température jour/nuit
de plus de 20 °C extrêmement favorable pour des maturités
progressives de la Carmenere. Les sols sont limoneux assez profond
avec un bon drainage.

Robe rouge violacé. Nez très fruité aux arômes de prunes et de groseille
et des notes de pain grillé et de cassis. Au palet, les tannins sont mûrs,
velouté et doux avec une finale agréable.

CHICKEN  RUN CARMENERE
Emiliana

Chili

Accord Mets et Vin

Colchagua Valley

Température

100% Carmenere

Bio

On se régale avec une viande
grillée, un bœuf bourguignon et

pourquoi pas de pâtes
bolognaise.

16°C 5 ans
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Fermentation en cuve inox à température contrôlée suivi d'un élevage
en cuve inox pendant 8 mois.

L'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Terroir :

Notes de dégustation :

Cépage :

Type de cullture :

Vinification :

Colchagua Valley

Garde

Rafaël et José Guilisasti sont les fondateurs d'Emiliana. Dans les années 90, ils ont été
les tout premiers de l'hémisphère sud à engager une conversion en Agriculture

Biologique et Biodynamique épaulé par Alvaro Espinoza qui est devenu aujourd'hui
l'une des stars internationales de la Biodynamie. Noelia Orts (sur la photo) est

maintenant l’œnologue en chef du domaine et offre des vins d'une élégance rare tout
en maîtrise !

Emiliana propose ici la cuvée Chicken Run Carmenere provenant du terroir de la
Colchagua Valley célèbre pour ses carmeneres. Chicken Run fait référence aux poules

qui parcourent le vignoble l'hiver contribuant à la fertilisation naturelle et à la
régulation des insectes.


