
X ISTO PRETO -  B LANC
Xisto Preto est issu d'un projet commun entre Abegoaria de Luis Bio et Ali Jo,
l'Adega située dans la ville éponyme, qui est au cœur de la sous appellation
d'origine du Douro appelée Cima Corgo au centre de la région toute proche
de Pinhao. Le projet Xisto Preto est tenu par l'œnologue star Antonio Ventura
qui a été élu deux fois déjà meilleur œnologue portugais.
Xisto Preto - Douro Blanc est un assemblage de Vioshino, Rabigato et
Moscatel Galego Branco. 
Xisto Preto offre ici un Douro Blanc avec des arômes complexes et intenses
d'agrumes et floraux. La bouche est élégante et persistante. 

Climat méditerranéen sur des schistes situés à plus de 550
mètres d'altitude. Taille en cordon guyot. Des sols vraiment
représentatifs de la vallée du Douro et de ces roches de
schistes noirs et dures.

Portugal

Accord Mets et Vin

Vioshino (pour la complexité), Rabigato (pour
l’acidité) et Moscatel Galego Branco (pour son
arômatique).

Idéal sur des fruits de
mers cuisines, du poisson,

des viandes blanches.

Terroir :

Cépages :

Type de culture :

Wine Maker :

Vendange manuelle et tri de vendanges. Fermentation en
petites cuves inox avec contrôle de température à 15°C
pendant 21 jours. Puis battonage régulier pendant 6 mois
d'élevage en cuve. 

Xisto Preto offre ici un Douro Blanc avec des arômes complexes
et intenses d'agrumes et floraux. La bouche est élégante et
persistante.

Abegoaria

Douro

Température

proche Bio

Antonio Ventura

6/8 °C 2/4ans 12,5%

L'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

DOC Douro

Garde Degré
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