
Vigne de plus de 60 ans sur la colline de Bottelary sans irrigation, ni  
palissage donc en « bush vine ». Cette parcelle produit ainsi aujourd'hui
l'un des chenins le plus pur et concentré d'Afrique du Sud.

Un nez intense de pêche blanche et de poire qui se poursuit en bouche
avec des arômes de fruits à noyaux et une finale minérale et
concentrée.

MOTHERSHIP
Stellenrust

Afrique du Sud

Accord Mets et Vin

Stellenbosch

Température

100% Chenin Blanc

Proche Bio et Nature

Vin d'exception qui va
s'accorder à merveille avec du
Thon, du Saumon ou bien sur
une cuisine indienne épicée.

10/12°C 5/10ans
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Le Pinier - 44690 Château Thébaud

02 40 65 62 53 - continentduvin@gmail.com
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Les raisins sont vendangés à 14 % potentiel et macération à froid
pendant 6 à 12 heures. Après décuvage, fermentation en foudre de
2000 litres et en ovoïdes avec levures indigènes. Le tout est suivi par un
élevage sur lie dans les mêmes contenants pendant 12 mois.

L'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Terroir :

Notes de dégustation :

Cépage :

Type de cullture :

Vinification :

WO
Stellenbosch/
Bottelary Hills

Garde

Stellenrust est implanté sur deux des plus beaux terroirs d’Afrique du Sud dans la
région de Stellenbosch : la colline de Bottelary et le « Golden Triangle ».Avec le  

projet ArtiSons, Stellenrust propose des vins uniques issus de vielles vignes et vinifiés
de façon artisanal et naturel.

The Mother Ship est une cuvée d'exception produite en quantité très limitée (environ
600 bouteilles). Un Chenin Blanc hors du commun. 


