
Vignes âgées de 5 à 25 ans plantées en hauteur dans les collines de
Bottelary, conduites en "Bush Vines". Sol sableux à argileux. Le Chenin
Blanc sur ce type de terroir mûrit assez rapidement et c'est le Sauvignon
Blanc qui va apporter beaucoup de fraîcheur.

Un nez exprimant des notes de goyave, de pêche blanche et de poire.
En bouche, on retrouve des fruits tropicaux mûrs avec un soupçon
herbacé. Une finale pamplemousse avec une belle acidité.

KLE IN  RUST  WHITE
Stellenrust

Afrique du Sud

Accord Mets et Vin

Stellenbosch

Température

75% Chenin Blanc 25% Sauvignon Blanc

Proche Bio

Un excellent
accompagnement pour les
huîtres, les fruits de mer, les
plats de poulet épicés ou les

salades César.

7-10°C 2-3 ans

Les raisins sont vendangés à maturité optimale, suivis d'une macération
à froid. Fermentation en cuves inox pendant 2 à 3 semaines à 11/15 °C
puis sur lies pendant 3 mois.

L'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Terroir :

Notes de dégustation :

Cépage :

Type de cullture :

Vinification :

WO
Stellenbosch/
Bottelary Hills

Garde

Stellenrust est implanté sur deux des plus beaux terroirs d'Afrique du Sud dans la
région de Stellenbosch : la colline de Bottelary et le "Golden Triangle". 

Le premier vignoble est réputé pour la production de vins blancs d'une extrême finesse
et le second est reconnu pour ses vins rouges d'une complexité étonnante. 

Cet assemblage de Chenin Blanc et Sauvignon Blanc est typique des assemblages
blancs sud-africains. Produit sur la Colline de Bottelary sur sables et argiles.
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