
Vignes âgées de 7 à 20 ans, plantées dans les collines de Bottelary sur
du granite décomposé. La taille courte pour une meilleure exposition au
soleil. Phénoliques autour de 13° potentiel suivi de 6 heures de
macération pour obtenir de bonnes maturités, avec moins de sucre et
donc des niveaux d'alcool plus faibles.

Ce vin présente un nez de fruits d'été. Il est concentré avec des notes
de framboise, de cerise, de pêche mûre et d'abricot. Ses saveurs
persistent en bouche et une finale riche et douce.

KLE IN  RUST  ROSÉ
Stellenrust

Afrique du Sud

Accord Mets et Vin

Stellenbosch

Température

100% Pinotage

Proche Bio

À déguster avec des salades,
des pizzas ou à l'apéritif.

7-10°C 3 ans

Les raisins sont vendangés à maturité optimale. Ensuite, la fermentation
est réalisée dans des cuves inox pendant 2-3 semaines à 11 et 15°C, suivi
d’un petit élevage sur lies pour en extraire plus d'arôme.

L'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Terroir :

Notes de dégustation :

Cépage :

Type de cullture :

Vinification :

WO
Stellenbosch/
Bottelary Hills

Garde

Stellenrust est implanté sur deux des plus beaux terroirs d'Afrique du Sud dans la
région de Stellenbosch : la colline de Bottelary et le "Golden Triangle". 

Le premier vignoble est réputé pour la production de vins blancs d'une extrême finesse
et le second est reconnu pour ses vins rouges d'une complexité étonnante.

Le Pinotage produit d'excellents rosés. La pureté et l'expression du fruit sont le reflet
direct du soleil sud-africain ! 
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