
Colline d'Helderberg exposée à l'ouest sur des sols de
graves recouvrant une base argileuse, donnant des sols
assez frais avec une belle rétention d'eau. Climat
méditerranéen. Vignes de plus de 30 ans.

CAMEO
Post House

Afrique du Sud

Accord Mets et Vin

Stellenbosh

Température

Chenin Blanc

Proche Nature

Ce vin s'accorde aussi
bien avec une viande

blanche en sauce
qu'avec un poisson grillé.

10°C 2/5ans

Vendange manuelle en caissettes avec de belles maturités.
Après environ 2 heures de macération, fermentation en
cuve inox avec levures indigènes à environ 15/16 °C.
Élevage sur lies pendant au moins 3 mois.

Le vin est jaune clair, avec des notes de pommes, de coing
et d'agrumes. La bouche est fraîche et rafraîchissante, avec
une belle rétro-olfaction.

Cette cuvée Caméo fait écho à un timbre Gambien qui
représente la silhouette de la Reine Elizabeth II d'Angleterre.

L'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Terroir :

Cépage :

Type de culture :

Vinification :

Notes de dégustation

Anecdote sur le nom de la cuvée :

WO
Stellenbosh

Garde

Post House est un domaine viticole tenu par Nick Gebers sur l'appellation
d'origine de Stellenbosch, au cœur du vignoble sud-africain, sur les

contreforts de la colline d'Helderberg. Cameo est un 100 % Chenin Blanc
produit sur des graves.
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