
En provenance de Salemi, entre Palerme et Marsala au
Nord-Ouest de la Sicile, dans la province de Trapani, taillé
en guyot simple sur des combinaisons de sols d'altitude (250
m). Climat méditerranéen en bio depuis 2007.

NERO D ’AVOLA
Da Vero

Italie

Accord Mets et Vin

Sicile

Température

Nero d’Avola

Biologique

Ce vin s'accorde aussi
bien avec des pâtes en

sauce, un bœuf
bourguignon et des

viandes grillées.

14°C 3/5ans

CONTINENT DU VIN
1 Rue de l’Ardèche - 44800 Saint-Herblain

02 40 65 62 53 - contact@continentduvin.com
www.continentduvin.fr

Vendange manuelle. Macération et fermentation pendant
10 à 12 jours avant un soutirage, puis une fermentation
malolactique en cuve inox.

Robe brillante et limpide, tirant sur le grenat. Notes de fruits
noirs et d'épices. La bouche est fraîche avec des notes de
prunes et de fruits des bois, accompagnées de tannins
souples.

L'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Terroir :

Cépage :

Type de culture :

Vinification :

Notes de dégustation

IGT
Terre Siciliane

Garde

Da Vero est le résultat d'un partenariat de plus de 20 ans entre Adria Vini
et une petite coopérative sicilienne. 

L'idée est d'offrir des vins typiquement siciliens cultivés en Agriculture
Biologique avec un beau rapport qualité/prix. Da Vero propose ici un

Nero d'Avola qui reflète complètement la typicité de ce cépage
endémique sicilien produit sur une combinaison de sols de la province de

Trapani au Nord-Ouest de la Sicile.


