Cantine Falcone - Susumaniello Puglia
Pouilles - ltalie

Fondée par Antonio Falcone en 1978, poursuivant I'entreprise lancée par son pére au début
des années 1900, la Cantine Falcone s'est imposée sur la scéne viticole italienne d'abord avec
la production et la commercialisation de vins en vrac. pour arriver ensuite aux vins en bouteille
avec une vision trés aboutie des cépages classiques des Pouilles (Negroamaro, Primitivo,
Nero di Troia) aux cépages oubliés (Falanghina, Susumaniello)

Cépages - 100% Susumarseiio

Appeltation d*Origine : IGP Puglia

Witiculture
Wignes planides en espaliers & 200 & 300 métres d'albtude sur des
collines domanantes

Vinification :

Macération de 1215 jours avec assemblagss quosdiens rapétes et

iEger pressurage ultérieur du marc. Fermentation a temperature contrblee
e 2570
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Drégustation

Couleur rouge nubis aux reflets wvinists

Mez egprimant dans ses arimes foutes kes carscierstiques dun vin jsune
et fruita, 2vec notes vinewses et agréahbles.

Goli chaud et doux_&vec una bonne fraicheur &t une struciune tannigue
bypigque du susumaniellc. Equilibre, iniense, persisiant et {in
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Acocords mets et win
Accompagne pariaitement les wandes rouges, ies fromages, les plats salké

Conseils de consommation
& boire sans attendre
Temperature de service - 168 18 *C.
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