Cantine Falcone - Nero di Troia Puglia

Fouilles - Italie

Fondée par Antonio Falcone en 1978, poursuivant I'entreprise lancée par son pére au début
des années 1900, la Cantine Falcone s'est imposée sur la scéne viticole italienne d'abord
avec la production et la commercialisation de vins en vrac. pour arriver ensuite aux vins en
bouteille avec une vision trés aboutie des cépages classiques des Pouilles (Negroamaro,
Primitivo, Nero di Troia) aux cépages oubliés (Falanghina, Susumaniello)
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Cépages | 100%: MNeto di Troda
Appellation @ Origineg : IGP Puglia

Withculiure

“Wignes plantees en espaliers & 20 5 200 métres d alstude sur des
collines dominantes

Winification
Macération de 810 jours
Elevape minimum de 12 mois, dont au moins 6 mots en fiis de chéne

Dégustation -

Couteur vicdet profond et luminswux

Mez intense ef frais, au bouguel de fnuits rouges et une note de woieite
Ccaractanstigus

Bouche pleine de saveurs, mais frakche et fruités avec un bon équilibes
entre fruit et stnaciure.

flcool - 12.5 %

Accords mets et win
Accompagne parfaitement kes pates et les viandes,
Verser de preférence a 16°/18°C de temperature,

Conseils de consommation
A bodre sans attendre,
Tempéraiure de sendce © 16 & 18 "C.

CONTINENT DU VIN
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