
Cépages : 
Assemblage de L. Salamino, L. Marani, L. Maestri, Ancelotta et d'autres
variétés indigènes.

Appellation d'Origine :
Lambrusco Contrada Borgoleto - Reggiano DOC

Viticulture et vinification :
Reggiano est une DOC située à l'Est de Parme non loin de Modène - collines
argilo-calcaire. Vendange manuelle.
60 heures de macération avec une extraction de couleur toute particulière à
la région de Reggiano. Fermentation en cuve close et production de
seulement 5 000 bouteilles en demi-sec (25 g de résiduel).

Dégustation :
Robe noir-violacée. Notes intenses de violette et de fruits frais. La bouche
est très fraîche mais aussi très concentrée. 

Analyses : 
Alcool: 8.5 %

Accords mets et vin :
Accompagnera des lasagnes et de la cuisine méditerranéenne.

Conseils de consommation :
Température de service : 10°

Située à Puianello au Sud-Est de Parme depuis 1938, la Cantina est spécialisée dans la production de
Lambrusco. Le vignoble est principalement situé sur des terroirs très vallonnés avec une forte
présence d' argile et de calcaire. 
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