
Cépages : 
100 % Viognier

Appellation d'Origine :
WO Stellenbosch

Viticulture et vinification :
Vendanges manuelles issues des meilleurs parcelles de Viognier.  Dans le
vignoble, les raisins ont développés la pourriture noble et  la récolte a lieu
lorsque le taux de sucre atteind 42 bailling.
Les raisins ont été égrappés et pressés.  la fermentation a lieu pendant une
période de 26 jours à 15 °C.  Elevage en fûts de chêne pendant 3 mois avant
avant  la mise en bouteille.

Dégustation :
Une magnifique vendange tardive avec des parfums de pêche, poire,
abricot, d’amande, de pruneaux au nez comme en bouche. 
Légères notes boisées, oxidatives et de miel qui apportent au vin équilibre et
harmonie.

Analyses : 
Alcool : 10.5% ; Sucres résiduels : 258 g/l ; Acidité totale : 8 g/l ; pH : 3,16

Accords mets et vin :
Pour lui tout seul, en tout début d’apéritif. S’accorde également avec de
nombreux desserts.

Conseils de consommation :
Température de service : 10-16°C
Garde : 30 ans 

Le domaine est situé sur les contreforts de la colline de Bottelary à Stellenbosch et bénéficie d’un
micro-climat favorable à l’expression de vins d’exception. 
Sur ce terroir de "bout du monde", Renier Uys, le propriétaire, conduit ses 60 ha avec une main de
maitre adaptant sa conduite de la vigne en fonction de l'altitude (200-550 m) et de la diversité de ses
sols. 
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Médaille d'Or 
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