
Viticulture et vinification : 
Les raisins proviennent d'une partie des vignobles de la ferme du
Triangle d'Or, dans les pentes du Helderberg à Stellenbosch.
Les raisins sont cueillis à une maturité optimale de 23° - 25°
Balling.

Après une macération pelliculaire à froid durant 3 jours, la
fermentation alcoolique - réalisée en cuve inox – se déroule à
température contrôlée ente 24 et 28°C avec remontages
réguliers. En fin de fermentation, le jus de goutte est séparé
alors que les baies sont pressées très légèrement puis
ré-assemblées ultérieurement si besoin. La fermentation
malolactique se fait aussi en cuve inox ouvertes.
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Cépages : 51% Pinotage et 49 % Shiraz

Dégustation : 
Des framboises mûres et un peu de poivre au nez. Le palais est
doux, somptueux, juteux et
rond avec des tanins élégants et beaucoup de fruits rouges.

Acidité: 5,2g/l ; Alcool: 14,21% ; pH: 3,56 ; Sucres Résiduels:
4,4g/l

Accords mets et vin : 
Il accompagnera des viandes rouges grillées ou de la volaille
avec des sauces épicées.

Conseils de consommation : 
Température de service : 16°
A consommer dans les 5 ans 

Appellation d'Origine :  WO Stellenbosch
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Le domaine :

Stellenrust possède des parcelles sur la colline de Bottelary, réputée pour ses vins blancs d'une extrême
finesse, et dans le Golden Triangle, reconnu pour ses vins rouges d'une complexité étonnante. Le
domaine est très impliqué dans le Commerce équitable (Max Havelaar)


