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Vinification : 4 mois d'élevage : 85% en cuve inox et 15%
en chêne français.

Cépages : 100 % Viognier

Viticulture : 
Climat Méditerranéen avec des hivers pluvieux, des étés
chauds et secs et une large oscillation entre les températures
diurnes et nocturnes, qui contribuent tous à un bon
développement de la vigne.
Les sols : alluviaux de profondeur moyenne

Dégustation : 
Robe jaune doré avec un nez fruité aux arômes d’abricot et
de litchis, avec des notes florales subtiles et une bouche
soyeuse et bien arrondie qui se termine sur une finale
persistante.
Alcohol: 13.2 % ; pH: 3.46 ; Total Acidity: 4.20 g/L ; Residual
Sugar: 3.19 g/L

Accords mets et vin : 
En raison de sa texture douce et de ses arômes complexes et
concentrés, ce vin est idéal pour les escalopes grillées à
réduction tropicale, les poissons grillés à la crème et certains
desserts tels que les papayes à la crème.

Conseils de consommation : 
Température de service : 8-10°

Appellation d'Origine :  D.O. Vallée centrale
Par : Alvaro Espinoza & Noelia Orts
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